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D E M E S S E  V E C C H I E 
L U G A N A  D . O . C . 

Produit exclusivement dans un vignoble de cru de l’entreprise, après une 
surmaturation sur la plante et les sélections successives des grappes.

au vin des parfums élégants et mûrs. La robe est jaune pâle, en bouche il 
est plein et rond, soutenu par une structure solide et une persistance 
remarquable.

A P P E L L AT I O N  D ’ O R I G I N E

A N A LYS E  S E N S O R I E L L E

LUGANA D.O.C

Robe jaune pâle, arômes de fruits exotiques avec des notes d’amande et 
d’agrumes, goût persistant et sapide soutenu par une grande structure. 

Excellent avec les plats de pâtes et à base de poisson, avec les viandes 
blanches, les fromages à pâte dure ou molle moyennement faits.                           .  
 

PRODUIT EN ITALIE

Turbiana

A S S E M B L AG E

Surmaturation légère sur la plante et vendanges manuelles successives en 

sélectionnées à température contrôlée, fermentation malolactique complète.

V I N I F I CAT I O N

Assemblage en acier puis repos en bouteille pendant au moins 6 mois.

A F F I N AG E

AC C O R D S  M E T S  E T  V I N S


