FAMIGLIA OLIVINI®
VIGNAIUOLI DAL 1970

ROSE BRUT

RIVIERA DEL GARDA CLASSIC
METODO CLASSICO MILLESIMATO

Dieser Wein wird durch Roséweinbereitung aus Trauben der Riviera del Garda
Classico erzeugt, wobei der genaue Anteil der verschiedenen Rebsorten
sowie der Zeitpunkt der Weinlese besonders sorgfaltig bestimmt werden.
Nachdem er mindestens 24 Monate in der Flasche auf seinen Hefen geruht
hat, prasentiert sich der Wein mit einer zartrosa Farbe, einem blumigen
Bukett und einem Uberaus vielschichtigen Geschmack.

URSPRUNGSBEZEICHNUNG

Riviera del Garda Classico D.O.C. Rosé Spumante

TRAUBENMISCHUNG

Groppello, Barbera, Sangiovese, Marzemino

BETRIEBSTEMPERATUR
6-8° C

WEINBEREITUNG

Manuelle Weinlese, sanfte Pressung der ganzen Trauben,
alkoholische Garung mit ausgewahlten Hefen bei kontrollierter
Temperatur.

SCHAUMWEINBEREITUNG

Flaschengdrung und anschliellende Lagerung auf den Hefen.
Degorgieren durch Eintauchen des Flaschenhalses in ein

Eisbad, Versanddosage. ~ FAMIGLIA OLIVINI
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ORGANOLEPTISCHE EIGENSCHAFTEN RIVIER A DEL

Zartrosa Farbe, feine Perlage, intensive dtherische Duftnoten
nach Rosen und Honig, frischer, vollmundiger und korperreicher
Geschmack. ROSE SPUMAN

"—-&!

Contiene solfiti - Contains Sulfites - Enthalt Sulfite
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Societa agricola Olivini s.s., Localita Demesse Vecchie, 2 - Desenzano d/G (BS) - Italia
+39.030.9910268 - info@famigliaolivini.com



