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L U G A N A  D . O . C . 

Dieser Wein wird ausschließlich aus Trauben der typischen autochthonen 
Rebsorte erzeugt. Diese werden akkurat unter den besten Trauben, die 
in den Weinbergen des in einer der geschichtsträchtigsten Gegenden des 
Ursprungsgebiets liegenden Weinguts wachsen, ausgelesen. Von strohgelber 
Farbe und mit grünlichen Reflexen weist dieser Wein ein elegantes, 
angenehm fruchtiges intensives Bukett mit feinen Anklängen an Zitrusfrüchte 
auf. Ein frischer, wohlschmeckender Wein, mit einer bemerkenswerten 
Vielschichtigkeit und einem angenehm langen Nachhall.

U R S P R U N G S B E Z E I C H N U N G

Lugana Doc

W E I N B E R E I T U N G

O R G A N O L E P T I S C H E  E I G E N S C H A F T E N

13% vol

A L KO H O LG E H A LT

Manuelle Weinlese, sanfte Pressung, partielle Cryo-Mazeration, 
alkoholische Gärung mit ausgewählten Hefen bei kontrollierter 
Temperatur.

Strohgelbe Farbe mit grünlichen Reflexen. Ausgeprägt 
mineralisches Bukett mit blumigen Nuancen und gelegentlichen 
Anklängen an Zitrusfrüchte. Am Gaumen präsentiert sich der 
Wein entschieden und aromatisch, frisch und wohlschmeckend.  
Enthält Sulfite.

Trebbiano di Lugana

T R AU B E N M I S C H U N G

8-10° C

E T R I E B S T E M P E R AT U R


