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G RAPPA NOTTE A SAN MARTI NO

Handwerkliche Wasserdampfdestillation in kleinen Kesseln. Der 

Es wird aus getrocknetem Traubentrester gewonnen und hat ein klares 
und kristallines Aussehen. In der Nase sind Aromen von getrockneten 
Trauben, reifen Früchten und Zitrusfrüchten zu spüren. Im Mund ist er 
süß, rund, weich und anhaltend mit einem Hauch von Trockenfrüchten, 
das Kaloriengefühl, das er hinterlässt, ist angenehm.

D E STI LLATI ON S G E FÄS S

C H E M I S C H E  A N A LYS E

D E S T I L L AT I O N S M E T H O D E

D E S T I L L AT I O N S G E FÄ S S

In Edelstahlbehältern

Erzeugt aus Trockenbeeren-Trester ist diese Grappa rein und 
kristallklar. In der Nase entfaltet sie Noten von getrockneten 
Trauben, reifem Obst und Zitrusfrüchten.
Am Gaumen ist sie süß, rund, weich und lang anhaltend, mit 
Noten von gedörrtem Obst, und hinterlässt einen angenehm 
warmen Eindruck.

O R G A N O L E P T I S C H E  E I G E N S C H A F T E N

Alkoholgehalt: 45 Vol.%

Diskontinuierlich

kleine Kupferkessel

G R A P PA  D I  M E R LO T

D I S T I L L AT I O N  T E M P E R AT U R E

110°C in water vapour

U R S P R U N G S B E Z E I C H N U N G

Grappa di Merlot

D E S T I L L AT I O N S T E M P E R AT U R

110° im Wasserdampf

HERGESTELLT IN ITALIEN


