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G RAPPA D I LUGANA I NVECCH IATA

Er stammt aus der handwerklichen Wasserdampfdestillation unseres besten 
Lugana-Tresters in kleinen Holzfässer.
Tiefes Strohgelb mit goldenen Reflexen.

R A F F I N E S S E

C H E M I S C H E  A N A LYS E

D E S T I L L AT I O N S M E T H O D E

D E S T I L L AT I O N S M E T H O D E

In Eichenfässern

Es wird aus Lugana-Trester gewonnen und hat eine klare und 
bernsteinfarbene Farbe. In der Nase hat er einen breiten, 
umhüllenden Duft mit großer Persönlichkeit.
Im Mund bestätigt der elegante und reichhaltige Geschmack 
die Geruchsempfindungen. Empfohlene Serviertemperatur 
zwischen 14° und 18°.

O R G A N O L E P T I S C H E  E I G E N S C H A F T E N

Alkoholgehalt: 45 Vol.%

Diskontinuierlich

kleine Kupferkessel

B A R R I CATA

D E S T I L L AT I O N S T E M P E R AT U R

110° im Wasserdampf

A LT E R N

Über 18 Monate in kleinen Eichenfässern


