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G RAPPA D I LUGANA

Es entsteht aus der handwerklichen Wasserdampfdestillation unseres besten 
Lugana-Tresters in kleinen Kupferkesseln.

deutlich wieder.

D E S T I L L AT I O N S G E FÄ S S

C H E M I S C H E  A N A LYS E

D E S T I L L AT I O N S M E T H O D E

D E S T I L L AT I O N S G E FÄ S S

In Edelstahlbehältern

Gewonnen aus Lugana-Trester; Es hat ein farbloses, klares und 
kristallines Aussehen.
Der empfohlene Service liegt zwischen dem 9. und 13.

O R G A N O L E P T I S C H E  E I G E N S C H A F T E N

Alkoholgehalt: 45 Vol.%

Diskontinuierlich

kleine Kupferkessel

V I N A C C E  D I  L U G A N A

D E S T I L L AT I O N S T E M P E R AT U R

110° im Wasserdampf

HERGESTELLT IN ITALIEN


